Болхов. Пирог пекли.
В рамках празднования Дня пожилого человека в Болховском Центре общения старшего поколения прошел замечательный мастер-класс «Старшие младшим». Активисты Центра делились с молодежью уникальными рецептами. 
Пекли невероятно вкусный венский пирог с вишней. Друзья, берите карандаш и записывайте этот чудесный рецепт! 
Венский пирог с вареньем
Ингредиенты: 
180гр мягкого сливочного масла
80 гр. сахара
2 яйца
Приготовление: 
взбиваем, добавляем цедру 1 лимона + 2 ст. ложки сока лимона, всыпаем 350 гр. муки, 
½ ч.л. соды. Замешиваем тесто.1/3 теста откладываем, оставшееся тесто выкладываем на противень, сверху - вишневое варенье (можно свежую вишню с сахаром). Верх украшаем плетенкой из отложенного теста (можно потереть на терке), выпекать 30 минут при температуре 180 градусов.
Присоединяйтесь к нам на следующем мастер-классе, где мы будем делиться новыми секретами бабушкиной кухни. Уверены, что это станет нашей доброй традицией!
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